die unser Hérz beriihren,
gehen niemals verloren! 8
Ay

Verfasser unbekannt

Geben Sie lhren
besonderen Moment in unsere Hande.



Lassen Sie uns dazu beitragen,
dass dieser Tag lhnen immer in
besonders schoner Erinnerung bleiben wird!

Ob Hochzeiten, Familienfeiern, Firmenjubildum
oder Geschéftsessen, wir stehen lhnen gerne
mit unserer jahrelangen Erfahrung zur Verfiigung.

Auf den nachfolgenden Seiten finden Sie
Informationen und Maoglichkeiten, wie wir lhren
besonderen Tag einzigartig gemeinsam mit Ihnen
gestalten kdnnen.

Dabei entscheiden Sie, ob Sie sich fiir ein stilvolles
Mend, ein festliches Biiffet oder eine Kombination von
beidem wiinschen.

Nach individueller Absprache, unter Beriicksichtigung lhrer Wiinsche
und Vorstellungen planen wir mit viel Liebe zum Detail lhr Event.

Wir freuen uns auf lhren Anruf!

Ihr Team von
Niehus Event-Catering



Causchalangebel

Der angegebene Preis des Pauschalangebotes gilt, sofern nicht anders vereinbart
fir einen Zeitraum von 8 Stunden.

MaBgebend zur Berechnung ist die Personenzahl, die Sie uns bis zwei Tage
vor Veranstaltungsbeginn schriftlich, per Fax oder persénlich mitteilen. Andere
Absprachen gelten nicht.

Wir erheben unabhéngig von der Pauschale nach Ablauf von 8 Stunden eine
Servicepauschale je Servicemitarbeiter von 26 € je Stunde. Wir bitten im Sinne
eines guten Service um lhr Verstandnis.

Unsere Pauschale zum Preis von 98 € (inkl. 19% MwSt) beinhaltet:
« Sektempfang inkl. alkoholfreier Getranke

» Tischwdsche (ExtragroBen nach Absprache)

* weile Stoffservietten

 Menlikarten (einfach)

* Geschirr, Glaser, Bestecke inkl. Reinigung

» Buffet (Menii nach Absprache)

» Getrénke fiir 8 Stunden pauschal, nach Ablauf der 8 Stunden erfolgt die
Abrechnung nach Verbrauch

» Servicepersonal wéhrend lhrer Feierlichkeit
* Eindecken der Tische

* Kéche vor Ort zur Biiffetbetreuung

Die Lieferkosten sowie der Auf- und Abbau des
Equipments wird je nach Lieferort bzw. :
Aufwand berechnet. www_n'\ehus-catermg,de




Biere Softgetranke

Barre Brdu vom Fass Coca Cola, Coca Cola Zero
Barre Brdu alkoholfrei Sprite, Lift Apfelschorle

Barre Fassbrause Bad Meinberger Mineralwasser
Barre Weizenbier / auch alkoholfrei Apfelsaft, Orangensaft

Weine Sekt

Weilwein Lutter & Wegener Sekt

Rotwein

Spirituosen

Strothmann Weizenkorn
Roter & Griiner

Gerne bieten wir lhnen eine
spezielle Getrankepauschale ganz nach lhren Wiinschen an!




Bitte wahlen Sie 1 Suppe, 3 Vorspeisen, 3 Hauptgange und 2 Desserts aus!

Vsrspeisen

Vitello Tonnato, diinn aufgeschnittenes Kalbfleisch an Thunfischsauce mit
Kapern & Krautern

Gegrillte Zucchini, Paprika, Aubergine, Scharlotten, Champignons & Oliven
(vegetarisch, vegan)

Frische Salate mit zweierlei Dressing und angemachte Salate,
Brot & Butter sind im Preis enthalten!



Bitte wahlen Sie 1 Suppe, 3 Vorspeisen, 3 Hauptgange und 2 Desserts aus!

Hauplgang - Fleisch

Spicy US Beef an Zitronen-Pfeffersauce mit Speckbohnen & Rosmarin-Kartoffeln

Geschmorte Kalbsbackchen an Dunkelbier-Sauce,
Feigen-Rotkohl & Schupfnudeln

Maispoulardenbrust im Speckmantel, Barlauch-Tomaten Sauce,
mediterranes Grill-Gemiise & Kartoffelgratin

Hauplgang - Fisch

Norweger Lachs auf Gemiisebett, in der Folie gegart,
Rahmspinat & Jasmin Duftreis

Auf der Haut gebratenes Zanderfilet an Balsamico Jus,
Karojen-Zucchini Ragout & Gnocchi

Hauplgang - Vegelarisch

Hauplgang - Vegan

Mit Grillgemiise gefiillte Zucchini tomatisierter Sauce mit Krauterkartoffeln




Bitte wahlen Sie 1 Suppe, 3 Vorspeisen, 3 Hauptgange und 2 Desserts aus!

Pfirsich-Mascarpone Creme




EVENT-CATERING

Niehus Event-Catering

Andreas Niehus Gastronomie UG
Auf der Steinbrede 5a

32547 Bad Oeynhausen

Zweigniederlassung:
Bauhofstrasse 11
32425 Minden

Mobil 0151- 6782 10 42
info@niehus-catering.de
www.niehus-catering.de
ﬂ Event-Catering Niehus



